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Ît u I l  MUSEUM

SPÉCIALITÉ de FOURS P E R FE C TIO N S
p o u r  B O U L A N G E R S  & P A T I S S I E R S

C O N S T R U C T IO N

R É P A R A T I O N S
É T A B L I S S E M E N T S

T R A N S F O R M A T I O N ; ) C és a r  FORNI
FO U R S

C onsiru c teur’-Spécialiste

de tous systèmes
6, Rue D enfert -  R ochereau, 6

m B É Z I E R S
( H É R A U L T )

R . C . B é z i e r s  A  7381
E c riv es  au R ep résen ta n t de vo tre  R égion  qu i 

v o u s  rép ond ra  im m éd ia tem en t eu  v o u s  v is ite r a



VIRTUAL MUSEUM

AGENTS GÉNÉRAUX
p o u r  les  D é p a r t e m e n t s  :

HERAULT
PYRÉNÉES-ORIENTALES

GARD

M. Joseph SALASC
27 , R U E  D E  LA C IT A D E L L E , 27

B É Z I E ïv S (Hérault)

ARDECHE
DROME

VAUCLUSE

M. Louis FERRAND
2 5 , R U E  DE LA C A R T O U C H E R IE .  25

BOL'RG-lès-VA LENCE (Drôme)

HAUTE-GARONNE
M. Jean SAUX

0 5 ,  R U E  V IC T O R -H U G O , 0 5
SAINT GAUDENS (IIlf-Garonnc)



“ tPTIIMHEAT^ 
MUSEUM

FOU RS
Pour les CONSTRUCTIONS ou RÉPARATIONS à vos FOURS 

il est de votre INTÉRÊT de nous consulter.
Nos Fours a « GU EU L AR D  » réalisent une ÉCONOMIE oe 60 % de C O M B U S T IB L E .  

CHAUFFAGE même avec des DECHETS <le SCIERIE, copeaux, sciure. 
A d ap ta tion  du fo ye r à GUEULARD s u r  fo u r s im p le  s a n s  INTERRUPTION de t r a v a il .  

M A T É R I A U X  D E  A "  C H O I X  

T R A V A I L  G A R A N T I  1 TS A N S
CONTRE TOCS VICES 13E CONSTRUCTION

P R I X  M O D É R É S  F A C I L I T É S  D E  P A I E M E N T
P LU S DE 2 5 0  FOURS C O N S T R U IT S  EN A A N S

pétrins
Les Pétrins “ L’AS ” sont de tous les plus A VANTAGEUX 

par les QUALITÉS qui les caractérisent

A v ec le s  FOURS FORNI et le  PÉTRIN m écan iq u e “ L’A S  ”
le rendement de la fabrication du pain est supérieur.

de fatigue pour les Boulangers. —  Propreté ei hygiène des boulangeries. —  Plus de fumée, ui de poussière
FOURNITDIES GÉNÉRALES pour BOULBNGERS S N T I S I I E I I



Four à foyer “ gueulard” (face et coupe) 
vue de la distribution des flammes



Deux fours à gueulard superposés



Four simple au bois



Fours de Pâtissiers, Biscuitiers 
à sole tournante (vue en coupe)



Four de Boulanger (Chauffage au charbon)



Ne
Four de Pâtissier à 2 Etages

consomme que 2b kgs de] charbon par 2i heures
E con om ie g a ra n tie
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VIRTUAL MUSEUM
lae  P é t r in  ‘ La’TSS’

SES AVANTAGES :


